CHAMPAGNE DOYARD

Cuvée « Révolution » Non dosé,

Blanc de Blancs Grand Cru

-100 % Chardonnay -Vinification 50 % en fiits de chéne (5 vins minimums)

-Assemblage de 3 années :
2014 (50%) — 2013 (30%) -2012 (20%)
-Non vintage, 100 % Chardonnay

-Fermentation malolactique effectuée a 20 %
-50 % Winemaking in oak barrel (5 wines minimum)

-partial malolactic fermentation (20 %)

-Blending of 3 years:
2014 (50%) -2013 (30%) -2012 (20%)

-Vinification 50 % en cuve inox

-50 % winemaking in stainless steel tank

-Cote des blancs — Grands Crus

Mi . iin 201
-Cote des Blancs, Grands Crus ise en bouteille en juin 2015

-Liqueur de dégorgement a 0 g de sucre/L
-Bottling in June 2015
-Sugar level of 0 g per liter

-Moiit de cuvée uniquement _Servir entre 12 et 13 °

-Must of cuvee only -Serving temperature between 12 and 13 °

CHAMPAGNE DOYARD

REV « LUTION

BLANC DE BLANCS
GRAND CRU = NON DOSH
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